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Les gambas bréalaises
caviar de Dordogne, creme fermiéere
et gaufres de pomme de terre au citron et herbes

Y

Les Saint-Jacques de plongée malouine
tatin d’oignons de Roscoff
et truffe noire du Périgord

Vi

Le boeuf Takumi
préparé au magquereau fumé maison,
algues et légumes d’hiver marinés,
jus aux condiments

Vi

La fleur d’hiver
tartelette a partager,
aux parfums de vanille et noisette

105 € (hors-boissons)
Julien pourra vous proposer son accord mets & vins

v



OFFRES

Le diner
Hors-boissons

105 €

Par personne
¥

La soirée
Nuit + Diners

4’” ﬁﬁﬁﬂw 4”” ﬂan[[m

Pour 2 personnes
Diners + Chambre + Petits-déjeuners

Infos et réservations
02 99 14 80 66

*Offres valables uniguement le samedi 14 février 2026



