
Fromages 12 €

La pêche du jour,
fleur de courgette farcie de crustacés,
bouillon & confit d’algues.

Le demi-pigeon de chez Joël,
lard fumé par nos soins,
betterave nouvelle & mûres au piment. 
__

58 €
65 €
75 €
85 €

1 entrée / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert 
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert

Entrées

Desserts

Plats

L’assiette de fromages affinés de
la Maison Balé.
__

La fraise de Romillé,
verveine & sésame.

Le caramel,
framboise & sarrasin. 
__

Le Saint-Pierre, au sel,
yaourt de brebis au basilic,
tomates de Sandy & baies du moment.

Les shiitakés de chêne,
marinés au soja & gingembre,
poulpe de nos côtes & confit de poivrons.

__
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