Les
Tourelles

Restaurant gastronomique

Menu

Entrées

Le Saint-Pierre, au sel,
yaourt de brebis au basilic,
tomates de Sandy & baies du moment.

Les shiitakés de chéne,
marinés au soja & gingembre,
poulpe de nos cotes & confit de poivrons.

Plats

La péche du jour,
fleur de courgette farcie de crustaceés,
bouillon & confit d’algues.

Le demi-pigeon de chez Joél,
lard fumé par Nos soins,
betterave nouvelle & mlres au piment.

Fromages 12€

L'assiette de fromages affinés de
la Maison Balé.

Desserts

La fraise de Romillé,
verveine & sésame.

Le caramel,
framboise & sarrasin.

1 entrée / 1 plat / 1 dessert 58 €
2 entrées / 1 plat / 1 dessert 65 €
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert 75 €
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert 85 €

Certifié Ecolabel
Européen depuis 2009

chateau@chateau-apigne.fr

02 99 14 80 66

@chateauapigne
www.chateau-apigne.fr



	Entrées
	Le Saint-Pierre, au sel, yaourt de brebis au basilic, tomates de Sandy & baies du moment.
	Les shiitakés de chêne, marinés au soja & gingembre, poulpe de nos côtes & confit de poivrons.
	__
	Plats

	La pêche du jour, fleur de courgette farcie de crustacés, bouillon & confit d’algues.
	Le demi-pigeon de chez Joël, lard fumé par nos soins, betterave nouvelle & mûres au piment.  __
	12 €
	Fromages

	L’assiette de fromages affinés de la Maison Balé. __
	Desserts

	La fraise de Romillé, verveine & sésame.
	Le caramel, framboise & sarrasin.  __
	58 € 65 € 75 € 85 €

