Les
Toure

Menu

Entrées

Les cocos de Paimpol rafraichis,
encornet, tomate & laitue de mer.

Le boeuf Wagyu Breton cru,

lles

Restaurant gastronomique

salade de wakamé aux oeufs de truites,

ouillon dashi.

Plats

La péche du jour,
baselle, graines locales,
miso & consommé de crustaceés.

La cote de veau rotie,

oignons de Roscoff & shitakés de chéne.

Fromages 12€

L'assiette de fromages affinés pa
la Maison Balé.

Desserts

r

La feuille de figuier en créme glacée,

chocolaf blanc & agrumes.

Le caramel,
framboise & sarrasin.

1 entrée / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert

58 €
65 €
75 €
85 €

Accords mefts-vin

33 €
42 €
50 €
58 €

Certifié Ecolabel

02 99 14 80 66

@chateauapigne

Européen depuis 2009

chateau@chateau-apigne.fr

www.chateau-apigne.fr
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