
Fromages 12 €

La pêche du jour,
baselle, graines locales,
miso &  consommé de crustacés.

La côte de veau rôtie,
oignons de Roscoff & shitakés de chêne. 
__

58 €
65 €
75 €
85 €

1 entrée / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert 
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert

Entrées

Desserts

Plats

L’assiette de fromages affinés par
la Maison Balé.
__

La feuille de figuier en crème glacée,
chocolat blanc &  agrumes.

Le caramel,
framboise & sarrasin. 
__

Les cocos de Paimpol rafraichis, 
encornet, tomate & laitue de mer.

Le boeuf Wagyu Breton cru,
salade de wakamé aux oeufs de truites,
bouillon dashi.
__

33 €
42 €
50 €
58 €
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